cantina
brassicola

Uva Ottonese

Birra artigianale, rifermentata in bottiglia, non filtrata, non pastorizzata.

It Quarto viene prodotta utilizzando mosto di uva Ottonese, coltivata localmente. Il Quarto & prodotta in concomitanza con la
vendemmia, il prodotto finale varia di anno in anno, proprio come accade con il vino. Il Quarto, come tutte le birre IGA di MOU
Cantina Brassicola, & una birra in “evoluzione”.

L Quarto is an Italian Grape Ale-style, craft beer produced in the Prenestini Mountains, refermented in the bottle, not pasteurized. It is produced by combining
locally grown Ottonese grapes with the beer must. The IGAs are the flagship beers of the MOU project, the agricultural brewery of the Prenestini Mountains and
we use raw materials grown by us, respecting the farming traditions and the territory.

STILE
IGA - Italian Grape Ale

FERMENTAZIONE
Alta

COLORE

Giallo carico

GRANDO ALCOLICO
67%
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